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VERMENTINO 
TOSCANA IGT 
 
TERRITORIUM  
San Gimignano, Toskana 
 
REBSORTEN 
100% Vermentino  
 
VINIFIKATION 
Zartpressung der Weinbeeren. 
Fermentierung bei kontrollierter Temperatur um die aroma-
tischen Charakteristika des Weines zu bewahren. 
  
FARBE 
Grünlichgelb. 
 
DUFT 
Fein, aromatisch und fruchtig mit delikatem Duft nach Mine-
ralien. 
 
GESCHMACK 
Frisch, saftig, anhaltend im Mund. 
 
TRINKTEMPERATUR 
Bei 10 Grad. 
 
GASTRONOMISCHE EMPFEHLUNGEN 
Als Aperitif oder zur Sommerzeit. Empfohlen zu Pasta und 
leichten Gerichten. Perfekt zu gegrillten Krustentieren.  
 
ALKOHOLGEHALT 
12,5 Volumenprozent  
 


